Restauracja &
Tarasowa MICHELIN

2025
Przekgski Pasztet ze stonecznika 28,-
topinambur | piklowana szalotka
Krokiety rybne 28,-
wedzone szproty | sos tatarski
Watrobka z indyka 28,-
pikantny majonez rakowy | limonka
Ostryga Fine de Claire N°2 28,-
cytrusy | imbir
Zestaw 3 przekgsek 78,-
Dania Tatar ze $wiecy wotowej 62,-
pierwsze majonez lubczykowy | kurki | podsuszane pomidory
Serca drobiowe 42,-
botwinka | czosnek niedzwiedzi | chleb mleczny
Kluski $lgskie 39,-
kurki | morela | emulsja z porzeczki | dojrzewajqgcy ser
Tatar z pstrgga tososiowego 59,-
rabarbar | créme fraiche chrzanowy | soliréd
Polskie pomidory 42,-
pesto bazyliowe | lubczyk | cukinia
Zupa kurkowa 42,-
serca drobiowe | tazanki | groszek cukrowy
Dania Kurczak faszerowany w cieécie francuskim 78,-
drugie duxelles grzybowe | kurki | morela | amaretto
Mtoda kapusta 59,-
pesto ziotowe | pieczone drozdze | créme fraiche
Sandacz 98,-
sos pomidorowo-paprykowy na rakach | letnie warzywa | lebiodka
pospolita
Ligawa cieleca 86,-
buraki | jezyna | kurki
Sezonowany na sucho antrykot 300 g 189, -
palone ziemniaki | majonez | pomidory marynowane
Desery Tarta
jagoda | gorzka czekolada | cytryna 38,-
Ptasie mleczko
malina | granita tymiankowa 38,-
Gin baba
morela | mak | tonka 38,-
Dodatki Pieczywo witasnego wypieku
z maki od Feszczuka | masto 21,-
Selekcja lokalnych seréw z tomnicy
konfitura wtasnej produkcji | miod 48,-
English menu:
Prosimy o informowanie obstugi o alergiach i nietolerancjach pokarmowych przed wyborem menu. Dla grup od 7 oséb doliczana jest
ustuga serwisowa w wysokosci 10% wartoéci rachunku oraz stosowane jest skrocone menu. Dla grup powyzej 4 oséb niezbedne jest
dokonanie wczesniejszej rezerwacji. Menu degustacyjne nalezy rezerwowac z minimum 2-dniowym wyprzedzeniem.




