
Prosimy o informowanie obsługi o alergiach i nietolerancjach pokarmowych przed wyborem menu. Dla grup od 7 osób doliczana jest
usługa serwisowa w wysokości 10% wartości rachunku oraz stosowane jest skrócone menu. Dla grup powyżej 4 osób niezbędne jest
dokonanie wcześniejszej rezerwacji. Menu degustacyjne należy rezerwować z minimum 2-dniowym wyprzedzeniem. 

Pasztet ze słonecznika
topinambur | piklowana szalotka

Krokiety rybne
wędzone szproty | sos tatarski

Wątróbka z indyka
pikantny majonez rakowy | limonka

Ostryga Fine de Claire №2
cytrusy | imbir 

Zestaw 3 przekąsek

Tatar ze świecy wołowej
małosolne żółtko | ogórek | prażony rzepak 

Serca drobiowe
botwinka | czosnek niedźwiedzi | chleb mleczny

Kluski śląskie
kurki | morela | emulsja z porzeczki | dojrzewający ser

Tatar z pstrąga łososiowego
rabarbar | crème fraiche chrzanowy | soliród
 
Polskie pomidory
pesto bazyliowe | lubczyk | cukinia 

Zupa szczawiowa
pierogi rybne | masło z raka | koperek

Kurczak faszerowany w cieście francuskim
duxelles grzybowe | kurki | morela | amaretto

Młoda kapusta
pesto ziołowe | pieczone drożdże | crème fraiche

Sandacz
sos a'la riche | nowalijki | jajko przepiórcze 

Ligawa cielęca
buraki | czereśnie | kurki

Sezonowany na sucho antrykot 300 g
palone ziemniaki | majonez | pomidory marynowane 

Tarta
jagoda | gorzka czekolada | cytryna

Ptasie mleczko 
malina | granita tymiankowa

Gin baba  
morela | mak | tonka 

Pieczywo własnego wypieku
z mąki od Feszczuka | masło

Selekcja lokalnych serów z Łomnicy
konfitura własnej produkcji | miód

Przekąski

Dania 
pierwsze

Dania 
drugie

Desery
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28,-

28,-

78,-
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42,-
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42,-

43,-

78,-

59,-

98,-

86,-
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38,-
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21,-

48,-

English menu:

Dodatki


