
Hala 
Stulecia

Przekąski Bigosik po wrocławsku   
kiszona czerwona kapusta | ucho bzowe | boczek ze świni złotnickiej  

Pączki ziemniaczane 
krem truflowy | szczypiorek 

Paprykarz 
wędzony pstrąg | pomidory | papryka

Pasztet ze słonecznika 
pieczarka | tymianek 

Zestaw 3 przekąsek

Tatar z polskiej wołowiny 
wędzony węgorz | polskie wasabi | ogórki kiszone | piana z węgorza 

Jajko z ekologicznej farmy 
szparagi z Magnicy | estragon | kruszonka | sos serowy

Cepeliny 
sarna | miechunka | sos myśliwski

Tatar z pstrąga z Zielenicy 
rabarbar | ogórek | rzodkiewka | chrzan

Zupa jarzynowa na perliczce 
młode warzywa | tarta | koper

Sztuka mięsa 
żebro wołowe od Zatczyka | fioletowa marchew BBQ | botwina w occie | 
kluseczki ziemniaczane | demi glace

Troć wędrowna 
sos szczawiowy | seler | dymka | białe szparagi z Magnicy 

Vege kaszanka 
salsefia | jabłko | brunatna pieczarka | vege demi glace

Faszerowana perliczka w cieście francuskim 
juss z kurczaka | nowalijki 

Szynka praska 
peklowana biodrówka wieprzowa ze świni złotnickiej | jabłko | kaszanka od Ciuły | 
polskie wasabi | demi glace wieprzowe  

Polska dojrzewająca polędwica wołowa 
domowe frytki | młode warzywa | sos béarnaise | demi glace

Rabarbar 
drożdże | wanilia 

Ekler 
orzech laskowy | czekolada 

Mleczna czekolada 
karmel | beza
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Dania pierwsze

Dania drugie

Desery

Prosimy o informowanie obsługi o alergiach i nietolerancjach pokarmowych przed wyborem menu. 
Dla grup od 8 osób doliczana jest usługa serwisowa w wysokości 10% wartości rachunku.

wegetariańskie wegańskie bezglutenowe



Hala 
Stulecia

Amouse-bouche 

Tatar z siekanej wołowiny 
chrzan polski | kawior Antonius | nasturcja

Jajko z ekologicznej farmy w Parzynowie 
szparagi z Magnicy | estragon | kruszonka | sos serowy  

Troć wędrowna 
seler| dymka | nowalijki | szczaw

Sztuka mięsa – żebro wołowe od Zatczyka 
fioletowa marchew BBQ | botwina w occie | demi glace  

Rabarbar 
drożdże | wanilia

Petit four

cena: 270,-

Prosimy o informowanie obsługi o alergiach i nietolerancjach pokarmowych przed wyborem menu. 
Dla grup od 8 osób doliczana jest usługa serwisowa w wysokości 10% wartości rachunku.

wegetariańskie wegańskie bezglutenowe


